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hausgemacht, saisonal & regional




In Birglen auf dem Weg ins schéne Schachental,
den Blick auf das einzigartige Bergpanorama.

Unsere Heimat im Herzen immer geliebt,
weltoffen herumgereist und doch hier verwurzelt.

Ein Team voller Ideen und Tatendrang,
mit Leidenschaft und Freude der Gastronomie gewidmet.

Unkonventionell und jung — wir sind gewollt anders,
herzlich willkommen bei uns Zuhause!

Rohel wnd Neitel

mit dem GASTHOF-Team




@ Speisen

griiner Blattsalat Fr.12.50
mit Speck, Ei und BrotcroGtons
an Hausdressing oder italienischer Sauce

GASTHOF-Vorspeisenvariation Fr.14.50

wir servieren verschiedene Kreationen,

lass dich Uberraschen!

Riiebli-Ingwersuppe

mit gerdsteten Pistazienkernen

griiner Salat Fr. 8.00

gemischter Salat  Fr. 10.00

Fr.11.50

Spezialitaten

Vorspeise/Hauptgang

hausgemachte Morchel-Ravioli Fr.18.50/26.50
an einer Krauterrahmsauce

knusprige Bruschetta Fr.13.50/21.50
mit Tomaten, Krauter und Salat

feines Kalbscarpaccio Fr.22.50/30.50
mit Olivendl, Krautern, Knoblauch,
Zitrone und Cherrytomaten

Fleischdeklaration

Kalb, Rind, Schwein, Poulet Schweiz

Lamm Neuseeland

Fir Informationen zu Allergien wende dich

bitte an unser Personal.

unsere Lieferanten aus Uri

Brot und Burgerbrétli vom GASTHOF hausgemacht
Simmen Gemduse en gros AG, Altdorf
Fleischhandel Alois Imhof, Erstfeld

Alpkaserei Urnerboden, Spiringen




Houptgonge

das GASTHOF-Cordon Bleu Fr. 34.50
Schweinsnierstiick, gefiillt mit Urner Trockenfleisch,
Weissschimmelkase und frischen Krautern

das Lammfilet Fr.37.50
Uberbacken mit Knoblauchschaum

die drei Musketiere Fr. 38.50
dreierlei Filetmedaillons vom Schwein,

mit Krauterbutter, an Paprikarahmsauce

und Ananas mit Kase Uberbacken

KLASSIKER

... wir servieren unsere Hauptgange «Sigisn=-Schnitzel Fr.27.50
und Klassiker mit buntem Gemtuse paniertes Schweineschnitzel,
und Beilage nach Wahl mit Preiselbeeren und Zwiebeln
Rinds-Entrecote Fr.42.50

an einer kraftigen Rotweinsauce

Pouletbriistli Fr.27.50
gefullt mit Krauter-Frischkase

, . unsere Beilagen

Sonderwiinsche? \‘\ X l' S

Kein Problem mit + Fr. 2.00 \ Y o

Dankeschén! § 0 Rosti-Kroketten
> GASTHOF-Frites
—\ Nudeln
7/ / Reis

Alle Preise inkl. gesetzliche Salat (alle Gerichte sind als Fitnessteller erhaltlich)

Mehrwertsteuer.




Wsene Bmgfm

der GASTHOF-Burger Fr.23.50
hausgemachtes Brétchen, Rinderhackfleisch,
Raclettekase, gebratener Speck, Salat, Zwiebeln

und Beat's Burgersauce

der Cheeseburger Fr.21.50
hausgemachtes Brétchen, Rinderhackfleisch,
dreiverschiedene Kasesorten, Salat, Zwiebeln,
Gurken, Senf und Ketchup

der Pulled-Pork Burger Fr. 20.50
hausgemachtes Brétchen, gezupftes Schweinefleisch,
Tomaten, Coleslaw Salat und Barbecue Sauce

der Vegiburger Fr. 19.50
hausgemachtes Brétchen, Kichererbsen-Kurbis Patty
mit Salat und Baumnussen,

an einer Huttenkase-Limonen Sauce

Beilage nach Wahl + Fr. 4.00

Vegetarische Gerichte

Alplermagronen nach URner Art Fr.23.50
URdinkel-Magronen mit Kése, Réstzwiebeln,
Lauchstroh und Apfelmus

Zitronenrisotto Fr.23.50
mit karamellisierten Cherrytomaten

nach Wahl mit Riesencrevetten Fr.28.50
Spaghetti Primavera Fr. 23.50

mit Olivendl, Cherrytomaten, Knoblauch
und saisonalem Gemduse




Desserts ..oden wit Sehuss

Affogato Fr. 8.00

) ) Baileys Fr.6.50
Espresso mit Vanilleglace Amaretto Fr. 6.50
die GASTHOF-Dessertvariation  Fr. 14.50 —— A3
wir servieren verschiedene Kreationen, Coretto Grappa Fr. 8.50

lass dich Gberraschen! Flammli (Espresso m. Williams) Fr. 8.50

American Cheesecake Fr. 12.50 GASTHOF Schnapserl
mit Pistazienglace Williams mit Birnenstick

GASTHOF Huulskaffee

Kaffee im Glas
mit Nuss-Schnaps und Rahm Fr.6.00
00 bu bd w Schichataler-Kaffee im Glas

Nature oder Créme Fr. 4.20
Kaffee Fr. 4.20
Espresso Fr. 4.20 Schachataler-Lutz im Glas
Milchkaffee Fr. 4.70 Chriter, Zwatschga, Trasch Fr.5.20
Cappuccino Fr. 4.70 oder Kirsch
Latte Macchiato Fr. 5.00

Das ist nur eine kleine Auswahl,

mehr findest du in unserer
Milchprodukte auch kalt oder vegan erhéltlich! Dessert- oder Getrankekarte!
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Schweiz

Heida (Paien) AOC du Valais 75 cl
Jacques Germanier, Conthey
Bukett: mit Aromen von Nussen, Honig und exotischen Frichten
Geschmack: fruchtig, kérperreich mit einer schénen Lebhaftigkeit
und einem lang anhaltenden Abgang

Passt zu: Apéro, Kése, Fisch, Meeresfriichten

Flasche 75cl Fr. 45.00 | Glas10cl Fr. 7.00

St-Saphorin Tournefort AOC Lavaux 75cl

Bujard Vins, Rolle

Bukett: nach Bliten und Steinfrichten

Geschmack: fruchtig mit einem leichten Honiggeschmack
Passt zu: Apéro, allen Fischgerichten, Kasespezialitdten

Flasche 75cl Fr. 45.00

Italien

Pinot Grigio Alto Adige DOC 75 cl

Alois Lageder, Siidtirol

Bukett: sehr blumig, untermalt von reifem Pfirsich und Melonen
Geschmack: im Gaumen appetitanregend trocken

mit verspielter erfrischender Saure

Passt zu: Apéro, Gefligelgerichte, Spargelrisotto

Flasche 75cl Fr. 48.00

Feudo Arancio Grillo Sicilia DOC 75 cl

Feudo Arancio, Sizilien

Bukett: reifer Apfel, an Ananas und Pfirsich erinnernd, florale Noten
Geschmack: frische Frucht, ausgeglichen in Gerbstoffe und Saure,
feiner mineralischer Tick

Passt zu: Apéro, Fischspezialitdten, Pasta-Gerichte mit Gemdiise

und Speisen aus weissem Fleisch

Flasche 75cl Fr. 35.00 | Glas 10cl Fr. 6.00
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Spanien

Atrium Merlot 75cl

Miguel Torres, Penedeés

Traubensorten: Merlot | Farbe: dunkel, kirschrot
Bukett: duftet herrlich nach Gppigen und reifen Frichten
sowie dezente Holzaromen

Geschmack: im Gaumen dicht und sehr zuganglich

mit samtig weichem Tannin

Passt zu: kréftigen Fleischgerichten wie

Kalbs- und Schweinebraten, Mittelmeerkiiche

Flasche 75cl Fr. 41.00

Marques de Tosos Reserva 75cl

Bodegas San Valero Carifiena

Traubensorten: Tempranillo, Garnacha, Cabernet Sauvignon
Farbe: rubinrot

Bukett: reichhaltig, grosse Persdnlichkeit in der Nase
Geschmack: fruchtig, wiirzig und seidenweich, rund

und anhaltend im Abgang

Passt zu: allen traditionellen Fleisch- und Kéasegerichten

Flasche 75cl Fr. 34.00 | Glas10cl Fr. 6.00

Salmos Torres Priorato Espaia DOQ 75cl
Miguel Torres, Priorato

Traubensorten: Garnacha, Carifiena, Syrah
Farbe: Violettrot

Bukett: Gppige Fruchtnoten von Beeren,
dazu pfeffrige Nuancen, ein Hauch Vanille
Geschmack: mit viel saftigem Fruchtextrakt,
kraftig mit guter Eleganz und milde Tannine
Passt zu: Lammgigot, Wild,

allgemein zu kréftigen Fleischsorten

Flasche 75cl Fr. 68.00
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Italien

Edizione Cinque Autoctoni VDT 75cl

Farnese Vini, Apulien

Traubensorten: Montepulciano, Primitivo, Sangiovese, Negroamaro, Malvasia

Farbe: granatrot | Bukett: intensiv und anhaltend mit Aromen nach Kirschen, Pflaumen,
schwarzen Beeren, Tabak

Geschmack: fruchtig, vollmundig, weich, reich an Tanninen,

mit einem lang anhaltenden Abgang

Passt zu: Entrecéte, Lammnierstiick, Roastbeef

Flasche 75cl Fr. 64.00

Sovrana Barbera d’Alba DOC 75cl

Beni di Batasiolo, Piemont

Traubensorten: Barbera | Farbe: intensives purpurrot

Bukett: Aromen von dunklen Beeren, Cassis und edlem Holz

Geschmack: frisch mit einer saftigen Saure, voll und fruchtig, Eichenholzgeschmack
Passt zu: Antipasti, Eintépfe, Schmorgerichte, ein Alleskénner zur italienischen Kiiche

Flasche 75cl Fr. 47.00

Neprica Puglia IGT 75cl

Tormaresca, Apulien

Traubensorten: Primitivo | Farbe: dunkles rubinrot
Bukett: in der Nase ein Bukett von roten Kirschen,

mit Noten nach kandierten Friichten und Sissholz

Am Gaumen kugelrund, ausgewogen und gut strukturiert
Passt zu: begleitet unkompliziert Fleisch und Pasta

Flasche 75cl Fr. 36.00

Nero d’'Avola Sicilia IGT 75cl

Landgut Feudo Arancio

Traubensorten: Nero d'Avola | Farbe: purpurrote Farbe
Bukett: mit deutlichen Fruchtnoten nach Waldbeeren
und Granatapfel

Geschmack: geschmeidig und samtig, fruchtig

Passt zu: Risotto, Pasta, rotem Fleisch, Wild, Lamm,
wirzigem Kése

Flasche 75cl Fr. 32.00 | Glas10cl Fr. 5.50




